
佐賀県産、手作り無添加ジャム

まる工房
hand crafted jam made in saga

佐賀県産のいちご、温州みかん、伊万里梨を使用
佐賀県産のフルーツを100％使った、
手作りの無添加ジャムをどうぞ

※開封後は10℃以下で保存し、なるべく早めにお召し上がりくださいませ

佐賀のおいしい苺、数種類をブレンドして、
濃厚な味わいを引き出しました。
定番だからこそ、美味しさにこだわってます。

■ いちごジャム Strawberry Jam 

佐賀の代表的フルーツ温州みかんを使った、
フレッシュ感を楽しめるみかんソース。
美味しい逸品に仕上がりました。

■ オレンジソース Orange Sauce 

温州みかんを使用したマーマレードは
一般的なオレンジと違い、口当たりがやさしく
お子様にも食べやすいと好評です。
ぜひ一度お試しください。

■ マーマレード Marmalade

梨の一大生産地・伊万里から。
果肉がたっぷり楽しめる、贅沢なプレザーブ
スタイルは、自慢のひと品です。

■ 梨のデザートソース 
　　　　　Pear Jam Preserve Style 

お問い合わせ【まる工房】
〒849-0937 佐賀市鍋島三丁目3-20鍋島シェストビル2F

電話：0952-36-9080    FAX：0952-36-9085

完全手作り＆無添加。フルーツの美味しさをそのまま瓶にとじ込めました。
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MADE IN SAGA


